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COCINAITALIANA, ALMA SICILIANA

Rocher de Ozio

Bombon de chocolate con mezcla de texturas, el exterior es un crujiente de chocolate y

al interior mousse de chocolate blanco con avellana y caramelo salado.
1,3,4,7,8

Tiramisu
Un homenaje al postre italiano mas amado, que en espafiol significaria ‘Levantame’

Savoiardi con mascarpone y notas de Marsala para darle el alma Siciliana
1,3,7,14

Tartelleta ai Frutti Rossi
Tartaleta rellena de una sedosa crema pastelera, frutos rojos y

perlas de chocolate blanco.
13,7,

Semifreddo al Pistacchio

Undelicado homenaje al pistacho italiano, que combina una textura etérea y

cremosa con la riqueza de la pasta de pistacho tostado, tierra de cacaoy salmalddn
3,857

Tarta di Zanahoria
Soffice tarta de zanahoria con crema sedosa de mantequilla, carpaccio de

zanahora caramelizado Y helado de nocciola.
1,3,5,7,8 14

Sorbete de Limdn

Granizado de limén artesanal, homogenizado con limoncello siciliano y Prosecco DOC.
3,5,6,7,8,9 14

Affogato al Café

Helado de vainilla bafiado con espresso caliente y amaretto, con almendras sicilianas
para un contraste intenso, cremoso y aromdtico.
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